~ Menus "special Foire froide"

e CREPES AND GO
o®me O
11, rue Chenal
04 50 91 37 83
Entrée + Plat + Dessert

Cassoulet OU Blanquette de veau

OU Tripes a la mode de Fred OU
Diots au vin blanc

© BRASSERIE
CHARLES-ALBERT
on OB

72, place Charles-Albert
04 50 47 81 04

Plat + Fromage + Dessert

Tripes a la tomate OU Lasagnes

¢ LITTLE PUB
e 06

110, rue Joseph-Marie Pechet

04 50 58 25 77
Planche de charcuteries
Des le 20 oct. au soir

© BOUCHERIE SANS 0S
88, rue Justin
04 50 58 01 95

Tripes fagcon grand-meére
A EMPORTER - Dés le 16 oct.

® Lli BBACONNE
COTE MONT-BLANC
one O
1, route des Follieux
04 50 58 05 28
Entrée + Plat + Dessert
Tripes a la normande OU Diots
au vin blanc

6 LE ST JACQUES
« CHEZ VEZ » O®

84, quai Saint-Jacques
Brunch spécial Foire froide

= ¢

¢ RICARDO
one OW
15, place Grenette
09 62 69 18 14
Plat + Dessert
Tripes a la mode de Caen OU

Téte de veau sauce gribiche OU
Lasagnes OU Faux filet grillé

¢ LA MANGEOIRE
on Om
295, route du Fayet
04 50 58 46 02
Entrée + Plat + Dessert
Tripes a la provengale OU
Téte de veau sauce ravigote OU

Volaille fermiére fagon « coq au
vin »

¢ LM L'ATELIER
81, quai de Warens
07 85 62 91 47

Produits locaux
+ bar a vin et bieres

'@ samedi (@ Dimanche
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Menus "special Foire froide"

¢ LE VINGT3DIX
Ome Oms
7, place Saint-Jacques
06 78 85 52 78
Entrée + Plat + Dessert
Tripes a la mode de Caen OU plat
a la carte
Des le 20 oct. au soir

¢ LE CHAT TOUILLEUR
one O
53, rue Chenal
04 50 58 02 24
Plat + Dessert
Tripes mijotées au vin blanc et
tomates OU Jambon réti a la
broche

© BRASSERIE DE SAVOIE
on O
234, place Charles-Albert
04 50 58 06 54

Plat + Dessert

Tripes a la provencale OU Diots
de Savoie

© LE GLOBE-CROQUEUR
ome O
131, rue Pelissier
04 56 37 84 51

Entrée + Plat + Dessert

Tripes maison OU Joues de porc

Lo suite....

o LE SAINT ROCH
006 00
153, place Saint-Jacques
04 50 93 78 58

Plat + Fromage + Dessert

Tripes maison (mode de Caen

ou a la tomate) OU Buzeka

OU Escalope de poulet sauce
forestiere

& CAFE DES AMIS
oOnm Om

445, rue Pellissier
04 50 93 92 29
Plat + Dessert

Tripes a la mode de Caen OU
Fricassé de caion a l'ancienne OU
Téte de veau ravigotte

e LA DOLCE VITA

on On

8, quai Saint-Jacques

04 50 93 95 86
Tripes maison OU Osso buco
OU Lasagna a la bolognese

o LE SAINT AUGUSTIN
on OW
92, rue du Mont-joly
04 50 21 92 89
Tripes OU Téte de veau OU Tarte
salée OU Plat du jour

21 » 22
octobre

&
¢ CHOCOLA'THE
(Sa] @ Matins et godters
38, quai Saint-Jacques
04 50 55 83 68
Chocolat chaud Valrhona /
Cookie / Gaufre / Cake chocolat

6 LA CHARRETTE
o O

73, ancienne rte de
Combloux

04 50 58 00 59
Entrée + Plat + Dessert

Jambon a la chablisienne OU
Tripes a la tomate

& LESSENTIEL
one O
15, place du Pré de Foire
09 82 54 65 05
Plat + Dessert

Tripes a la mode de Caen OU
Cochon a la broche

¢ BISTROT DES QUAIS
one O
160, quai de I’Hotel de Ville
04 50 89 51 59

Menus traditionnels

[se renseigner aupres de l'établissement]
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